De grootste schuur

‘Wat rest van abdij Ten Bogaerde grijst in het
tegenliche. Een gebouw dat eens de grootste
cisterciénzerschuur van Europa was, werd
eeuwen geleden al verkleind maar imponeert
nog steeds.

In een gerestaureerd bijgebouw worden wij
ontvangen door lain & Ann. Het decor com-

Pyreneeén met worteltjes en boontjes, min-
stens voor 2 personen (€ 37). Er is een wekelijks.
aangepast driegangenmenu (e 32) en een wat
uitgebreider menu Ten Bogaerde (¢ 53).

We beginnen met een glas champagne (¢ 9).
Het blijk een Mailly Grand Crus Brut Réserve.
- Wij geven de chef carteblanche: maak ons maar
iets lekkers. In de gelagzaal knettert de haard
op de tonen van Jacques Brel. Er komt carpac-
clo van langoustines met gedroogd rundviees,

nige schijn in het glas, volle neus. Volgt een
ravioli van ossenstaart met wilde paddestoe-
len, knolselder en gebakken ganzenlever. Een
doordachte combinatie van smaken, begeleid
door een Chileense merlot 2005 die sterk naar
Kersen smaakt.

Terre di Tufi is de Italiaanse witte wijn, ge-
de kabeljauw met witloof en
zachte curry. Dat daar een paar aardappelties
worden bij geserveerd vind ik een enorm plus-
punt - wat hebben de meeste sterrenkoks toch.
tegen cen gaatjesvullend patatje?

Na het hazelnootgebakje met ijs van karamel
neemtlain ons mee naarzijn kelders en de om-
liggende gebouwen. Hij en zijn Ann hebben
smaak, hebben het hart op de goeie plaats en.
handen aan hun Ljf, Naast de grootste cister-
ciénzerschuur van Europa ligt voor mij nu het
Deste restaurant van de Westkust.




