Minestronesoep

Ingrediënten :

· 4 uien

· 4 stengels bleekselderij

· 3 wortelen

· 2 stokken prei

· 2 blikjes tomatenblokjes

· 1 klein blikje witte bonen

· 1 klein blikje fijne erwten

· 150 g macaroni

· 200 g spekreepjes

· 6 vleesbouillonblokjes

· 4 liter water

· olijfolie

· peper

· gemalen kaas

Bereiding :

1. Pel en snipper de ui.

2. Snij de bleekselderij, de wortelen, het groen van de prei in stukjes.

3. Verhit de olie in een grote kookpot en bak de spekreepjes zacht uit.

4. Voeg de ui, de bleekselder, de wortelen en de prei toe en stoof die zachtjes 3 min. mee.

5. Voeg de tomaten met het sap, de bouillonblokjes, de peper en het water toe en breng het geheel aan de kook.

6. Laat ongeveer 20 minuten koken en voeg dan de macaroni toe en laat nog ongeveer 10 minuten zacht koken.

7. Serveer met gemalen kaas.
