Wortelsoep met room en honing

Ingrediënten :

· 1 kg wortelen

· 3 ajuinen

· 4 l water

· 6 vleesbouillonblokjes

· 3 dl lichte room

· scheut olijfolie

· 6 koffielepeltjes vloeibare honing

· 5 koffielepeltjes citroensap

· zwarte peper

· enkele takjes verse peterselie

Voorbereiding :

1. Hak de ajuinen grof.

2. Snijd de wortelen in stukken.

· Hak de peterselie fijn.

Bereiding :

3. Doe een scheutje olijfolie in een grote kookpot en stoof er de grofgehakte ajuin in.  Voeg de stukken wortel toe en roer goed om.

4. Voeg het water en de bouillonblokjes erbij.

5. Laat 30 minuten zacht koken .

6. Voeg de room en de honing toe en mix dan het geheel.

7. Breng op smaak met zwarte peper en het citroensap en garneer met fijngehakte peterselie.

